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Titolo: Inaugurazione di Duert - il nuovo spazio eventi di Torino (13/10)

Mercoledì 13 ottobre 2004
Accomodatevi da 

Duert
la cucina con lo spazio eventi intorno.

"Duert" in piemontese significa aperto, ed è su questo concetto che si sviluppa l'idea del nuovo spazio eventi ai
Docks Dora di Torino. 
Uno spazio, vuoto di forme e pieno di idee, nato intorno ad un'autentica passione per l'arte di cucinare e
personalizzabile sulle esigenze dei clienti mediante l'utilizzo estremo di video-performance.
Un locale dalla moderna dotazione tecnologica, con una cucina sempre a disposizione intorno alla quale ricevere gli amici
e i clienti. Scenografia ideale in cui organizzare innovativi eventi professionali e mondani.
Un luogo aperto verso tutte le cucine dell'uomo, sempre trattate come fonte di cultura oltre che come motivo di piacere
per il gusto.

E se il cibo è cultura, Duert guarda con grande interesse a tutte le opportunità che aiutano a ragionare sul cibo come 
un fatto culturale, slegandolo da quella funzione di mero sostentamento che è agli antipodi della filosofia stessa del
locale. È questa, in fondo, l'idea che sta dietro alla creazione di Duert, che si propone come punto d'incontro di
tutte le "food connection": proiezioni, reading e performance artistiche con la preparazione di cibo, arte, musica ed
immagini dal vivo. Suggestioni mutuate anche dalla ricca biblioteca gastronomico-culturale del locale, allestita con la
collaborazione della libreria Book for cooks di Londra.

Alla preparazione del cibo si può assistere, o addirittura partecipare attraverso corsi e stage specifici (per 
professionisti e semplici appassionati) e il nuovo progetto "be your chef!": l'occasione alla portata di tutti di cucinare
un piatto, soli o con l'aiuto di un professionista, in una struttura attrezzata e invitare gli amici lasciando al personale di
Duert tutte le incombenze legate alla spesa e alle pulizie.

Il 13 ottobre, per la prima delle serate dedicate alla presentazione di Duert, Luciana Littizzetto si metterà alla prova
facendosi insegnare a cucinare il fritto misto alla piemontese da una rappresentanza delle "nonne d'italia", un gruppo di
vere nonne disponibili a condividere e preparare i cibi della loro tradizione familiare per il pubblico di Duert.
Durante la serata verranno servite altre delizie della cucina piemontese, coronate dalla mousse al cioccolato del
caffè converso di Bra, recentemente incoronato miglior bar d'Italia dalla giuria del Gambero Rosso.

La manifestazione, che continuerà anche domenica 17 ottobre, prevede inoltre il debutto delle opere dei giovani
artisti di Duart - l'anima artistica di Duert - create, esposte ed eventualmente vendute sul momento. Installazioni 
che costituiscono l'arredamento stesso del locale, ogni volta diverso.

Duert è l'idea nuova, lo spazio, il contenitore. Voi siete il contenuto.
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