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IGNORE,
« ecco il
menit: che cuo-
co sceglie?s,
Ordinare uno
chef, come una
qualunque
portata, sarh
possibile da
settembre in
un nuovissimo
locale ricavato
inunexmagaz-
zino dei Docks
Dora. Un risto-
rante, il primo
in citth, multi-
funzionale
to a qual-
1 gusto o
esigenza  da
parte della
clientela. Il no-
meégiaunpro-
gramma:
«Duert», che in
dialetto pie-
montese Sij{gui-
fica, per l'ap-
punto, «aper-
tor. La novita
pii1 interessan-
teriguardapro-
prio i fornelli,
affidati ad un
pool di cuochi
specializzati
nelle diverse
cucine etr

wrenotando il
{m'alc con un
certo anticipo,
sipotrascegl
re il filone ets
copreferito, or-
dinando alla
carta una bri- i
gata di chef tut-
ti originari del

se ind

ridel “Duer ilmenu danco-
ra tutto da scrivere. Stiamo la-
vorando in sinergia con'molte
delle strutture associative, del-
la citta e della regione, che da
anni, ormai, promuovong g, e
e culiure del multietnico, gy
queste, Slow Food e Chef i,
malé, ma anche tante ap..
realth legate alla CUCINa “senz,

e

frontiere™s. Largo, dunque, a
tuttiisapori del globo. «La scel-
ta dei cuochi e delle cucine —
spiega una dei soci, Elena Vac-
carino — potra spaziare dal Li-
bano al Marocco, dal Messico
India, fno al Giappones.
Tante proposte che possono
rappresentare un'occasione
unica di scoperta. «Nel nostro
progettodiristorazione. infatti.

possibilita di assistere alla pre-
parazione dei piatti».
Unagrande finestrasul mon-
do, da aprire a proprio piaci-
mento. E se il nomadismo, so-
prattutto gastronomico, sem-
braessereil motivoispiratoredi
questo nuovo ristorante, il lo-
cale affonda le sue radici nella
salda tradizione piemontese. A
inciare dal nome. «“Duert”

'Duert”il cliente sceglieralo chef

ne — spiegano gli altri due soci
Antonello Call e Daniele Grem-
mo, proprietari anche della ta-
queriaedelristorante mes:
no “Las Rosas”, fin dal 1993 -
L'idea & quella di mischiare
identita regionale e culture “al-
tre”, tirando dentro il dialettos.
Un trend che si & imposto da
tempo in citta. Capofila & stato
oroorio lo Chef Kumala antro.




